


ENTRÉES
Œuf  parfait croustillant, fondue de Gruyère AOP
Bolets et truffes noires de Bagnoli Irpino 

Foie gras maison au torchon
Pousses de saladine, pain brioché et chutney de fruits rouges
Salade Taverna (Trévise, épinards, roquette, tomates cerises, crôutons et mozzarella)

Os à moelle, fleur de sel

24.-

22.-

12.-

16.-

Escargots ail&fines herbes - 6 pces

Escargots ail&fines herbes -12 pces

11.-

22.-

PLATS

Millefeuille fruits rouges et chantilly

Moelleux de ricotta, sorbet poire et chocolat noir intense chaud 70%

Sélection de fromages 18.-

12.-

12.-

Notre personnel se fera un plaisir de vous informer sur les éventuels
allergènes contenus dans nos plats. 

Desserts

Vous pouvez également
réserver notre salle pour vos

événements privés! 

Infos&réservation
Tél:027 346 51 51

Côte de bœuf, 
légumes et pommes soufflées                                          

prix selon arrivage

Moelleux de veau à la Petite Arvine, 
mousseline de pommes de terre et scarole à la napolitaine

44.-

Rognons de veau ''trifolato'' avec une réduction au Porto rouge
crème de topinambour, pommes soufflées et pois mange-tout

38.-

Tartare de bœuf et caviar servis sur son os à moelle
toasts et pommes soufflées

42.-

Fondue Glareyarde servie avec 4 sauces
salade et pommes soufflées

39.-

Entrecôte double (500 g.) pour 2 personnes
légumes et pommes soufflées

44.-prix p./p

Chateaubriand (500 g.) pour 2 personnes
légumes de saison, pommes soufflées, sauce béarnaise
25 minutes d'attente

55.-prix p./p



San Vincenzo Veneto

Johannisberg Feuergold
Cave Les Fils Maye

Vins rouges

Hebo ''Petra''

Gally (Gamay, Diolinoir)
Cave Jean-René Germanier

Nez noir Bio 
(Merlot, Syrah, Gamaret) 
Cave Rouvinez

Les Titans AOC Valais 
Cave Provins

Diolinoir en barrique Serge Antille 
Cave Clos des Cyprès

Vins blancs

Fendant Classiques 
Cave Fin-Bec

Fin Bec Mer Assemblage
Cave Fin Bec 

Rose de Syrah Léon
Cave Chai du Baron

40.-

22.- 42.-

18.- 35.-

24.- 42.-

45.-

26.- 48.-

75.-

55.-40.-

48.-32.-

55.--

37.5cl 50cl 75cl 150 cl

110.-

96.-

Nos vins


